Содержание программы элективного курса
 «Химическая мозаика»

Введение (3 часа).
Цели и задачи курса. Химия и ее значение. Место химии среди других наук.

Школьный химический кабинет. Правила техники безопасности при работе в кабинете. Знакомство с лабораторным оборудованием. «Вторые руки химика» (назначение химической посуды, из истории химической посуды).

Экскурс в историю развития химии. Первые наблюдения древних людей в процессе деятельности (при приготовлении пищи, лекарств, ядов; при выплавке металлов). Химия в Древнем Египте и странах Востока. Средневековый период алхимии. Поиски «философского камня» и «эликсира жизни». История развития атомно-молекулярного учения. Важнейшие химические открытия. 

Тема 1. Элементы аналитической химии (4 часа).
Картофельные чипсы. Из чего они состоят? Калорийность продуктов питания. Качественная реакция на крахмал. Минеральные и газированные воды. Основные составляющие. Жажда. Чем лучше всего утолять жажду.

Аскорбиновая кислота. Способы обнаружения кислоты. Титрование. Оценка погрешности измерения. 

Практические работы
1. Анализ чипсов (учащиеся анализируют чипсы на наличие масла, крахмала, хлорида натрия, рассчитывают калорийность чипсов и сравнивают экспериментальные данные с данными, приведенными на упаковках).

2. Анализ прохладительных напитков (определение углекислого газа, наличия кислот, красителя).

3. Анализ содержания витамина С в различных продуктах (количественное определение аскорбиновой кислоты методом йодометрии).

Тема 2.  Элементы химического синтеза (8 часов). Краски. Из чего они состоят. Краски разных времен. Использование красок в различных видах живописи.

Основные компоненты школьного мела. Цветные мелки. Восхитительный мир кристаллов. Изучение методов выращивания: из насыщенного раствора (медленное охлаждение и медленное испарение), методом диффузии нерастворимых в воде веществ. Кристаллы в природе. О, эти восхитительные ароматы! Что обуславливает запах растений. 

Практические работы
4. Получение пигментов и изготовление акварельных (масляных) красок.

5. Изготовление    школьных    мелков    (анализ,    получение    и усовершенствование  мелков). Покрытие кусочков мела полимерной пленкой.

6. Выращивание кристаллов различными способами.

7. Извлечение душистых веществ из растений (методы: экстракция, перегонка).

Требования к знаниям и умениям учащихся
После изучения данного элективного курса учащиеся должны знать:
• понятие качественной реакции;

• понятие калорийность продуктов;

• основные компоненты минеральной воды, красок, школьных

мелков;

• титрование как способ анализа веществ;

• экстракция как способ выделения веществ;

• различные способы выращивания кристаллов;

уметь:
• обращаться  с  химической  посудой  и  лабораторным оборудованием;

• проводить операцию взвешивания;

• приготавливать растворы;

• проводить расчеты по уравнениям реакций, массовой доли растворенного вещества в растворе;

• монтировать простейшие химические установки

